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ELEKTRO GAS CERAN INDUKTION

Leicht zu reinigendes
Kochgeschirr
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Herzlichen Gluckwunsch, dass du dich fur ein Produkt der Cast Iron Collection
(Kochgeschirr aus Gusseisen) von Tupperware® entschieden hast. Die Produkte
ermoglichen ein hervorragendes Kocherlebnis durch optimale Warmespeicherung und
gleichmafige Warmeverteilung. Verwendet werden hochwertige Emaille und robuste
Materialien, die langlebig sind und flr gute Kochergebnisse sorgen.

Die Produkte dieser Tupperware® Kollektion sind unglaublich vielseitig und eignen sich
perfekt zum Anbraten, Backen, Braten, Schmoren, langsamen Garen (slow cooking)
und mehr. Das Kochgeschirr ist ideal zum Kochen auf unterschiedlichen Herdarten,
zum Servieren bei Tisch und zum Frischhalten deiner Speisen im Kuhlschrank oder
Gefriergerat.

Die Produkte sind stets bei der Hand. Sie sind einfach in der Anwendung und leicht zu
reinigen. Das einzigartige Design wird auch dich uberzeugen und macht die Produkte
bestimmt zu deinem neuen Lieblings-Kochgeschir.

Um das Kochgeschirr in einem optimalen optischen Zustand zu erhalten, reinige es von
Hand.
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Merkmale und Vorzuge (1)

Die Cast Iron Collection besteht aus emailliertem Gusseisen, das sehr robust ist.

So ist das Risiko von Abplatzungen und Rissen minimiert. Die Produkte eignen sich
perfekt zum Anbraten, Backen, Braten, Schmoren, langsamen Garen, Marinieren und
mehr. Das Kochgeschirr ist schwer. Geh bitte vorsichtig damit um, um Schaden oder
Verletzungen zu vermeiden. Die Emaillierung auf der Innen- und AuBenseite bildet eine
Schutzschicht gegen Rost.

ANLEITUNG

Vor der ersten Verwendung (2):
Bitte entferne die Verpackung und evtl. vorhandene Etiketten.Es ist kein weiteres
Vorbereiten oder ein Einbrennen des Kochgeschirrs vor der Verwendung notwendig.

Achtung: Bei Verwendung auf einem Ceran- oder Induktionskochfeld die Produkte
stets anheben, wenn du sie bewegen mochtest.

Das Kochgeschirr niemals direkt auf dem Kochfeld verschieben, da dies zu
Beschadigungen oder Kratzern fihren kann.

Hinweise zur Kochtemperatur (3)

Mittlere oder niedrige Temperaturen liefern die besten Ergebnisse beim Kochen, Braten
und Anbraten. Das Kochgeschirr muss langsam und grtndlich erhitzt werden, damit

du gleichmafige und effiziente Resultate erzielst. Sobald das Geschirr vorgeheizt ist,
kdnnen fast alle Kochvorgange bei niedrigeren Temperaturen fortgesetzt werden.

Hinweis: Hohe Temperaturen sollten nur zum Aufkochen von Wasser, zum Garen von
Gemuse oder Nudeln sowie zum Einreduzieren von Brihen und Saucen verwendet
werden. Das Kochgeschirr niemals mit sehr hohen Temperaturen vorheizen und dann
die Temperatur zum Kochen reduzieren. Gusseisen speichert Warme so effizient,
dass eine Uberhitzung zu schlechten Resultaten, zum Anbrennen und Anhaften von
Speisen sowie zu Verfarbungen des Kochgeschirrs fuhrt. Fir maximale Effizienz
sollte der Durchmesser des Kochgeschirrs mit dem Durchmesser des Kochfeldes
ubereinstimmen, damit sich Rander und Griffe nicht Uberhitzen.



Verwendung im Backofen (4)

Tupperware® Produkte aus Gusseisen verfigen Uber integrierte Griffe aus Gusseisen.
Die Griffe am Deckel sind aus Edelstahl gefertigt. Verwende bei der Handhabung stets
Ofenhandschuhe.

Hinweis: Stell das Kochgeschirr nicht auf den Boden von Herden mit gusseisernen
Ofenverkleidungen. In dem Fall muss das Kochgeschirr auf das zugehdorige Blech
gestellt werden.

Zu verwendende Kuichenhelfer (5)

FUr eine optimale Nutzung und zum Schutz der Innenflachen werden Utensilien aus
Silikon empfohlen. Es kénnen auch Kiichenhelfer aus Holz oder hitzebestandigem
Kunststoff verwendet werden. Metallutensilien oder Messer kbnnen die
Innenbeschichtung zerkratzen. Kratzer beeintrachtigen die Funktionalitat des Produkts
nicht und unterliegen nicht der Tupperware Deutschland Garantie.

Die Griffe werden bei der Verwendung heif3. Daher stets
Ofenhandschuhe verwenden (6)

Die Griffe aus Gusseisen und Edelstahl werden beim Gebrauch des Kochgeschirrs auf
dem Herd und im Backofen sehr heil3. Verwende stets Ofenhandschuhe, wenn du das
Kochgeschirr verwendest.

HeiBes Kochgeschirr stets auf einer geeigneten

Unterlage abstellen(7)

Stelle das heif3e Kochgeschirr stets auf eine geeignete Unterlage wie z. B. ein Holzbrett.
Stelle es niemals auf eine ungeschitzte Oberflache, da sie ansonsten beschadigt
werden kann.

REINIGUNG UND PFLEGE (8)

Nach dem Gebrauch

HeiBes Kochgeschirr stets einige Minuten abkuhlen lassen, bevor es mit warmem
Wasser und Spulmittel gereinigt wird. Spul es dann ab und trockne es grandlich.
Niemals kaltes Wasser in heil3es Kochgeschirr gief3en. Leg heiBes Kochgeschirr
niemals in kaltes Wasser. Die von Tupperware® verwendete Emaille ist sehr haltbar,
dennoch kann es zu thermischen Schocks kommen, die zu Rissen oder Defekten in
der Oberflache fuhren kdnnen. Bei evil. vorhandenen Speiseresten das Kochgeschirr
mit warmem Wasser fullen und 15-20 Minuten einweichen lassen, bevor es gereinigt
wird. Leichte Verfarbungen oder Metallspuren (z. B. verursacht durch Metallutensilien)
kdnnen mit einem Reiniger fur emailliertes Gusseisen-Kochgeschirr und mit

Nylon- oder weichen Scheuerschwammen oder -birsten entfernt werden. Um das
Kochgeschirr in einem optimalen optischen Zustand zu erhalten, reinige es von Hand.
Verwende keine Stahlwolle, andere Metallschwamme oder scharfe Scheuermittel,

da sie die Emaille und die polierten Rander zerkratzen. Lass deine Produkte aus
Gusseisen nicht an der Luft trocknen. Trockne sie nach dem Reinigen immer zeitnah
und vollstandig ab.Bei regelmaiigem Gebrauch und auch optimaler Pflege ist bei
emalilliertem Kochgeschirr mit Verfarbungen zu rechnen, die jedoch die Kochleistung
nicht beeintrachtigen.



SICHERHEITSHINWEISE
ACHTUNG

Leeres gusseisernes Kochgeschirr darf nicht erhitzt werden oder durch
Warmezufuhr trocknen, da dies zu dauerhaften Schaden an Emaille und
Kochgeschirr fihren kann.

Schneide Lebensmittel niemals direkt auf der Oberflache aus Emaille. Dadurch
kdnnen Kratzer und Schnittspuren entstehen.

Keine elektrischen Handruhrgerate oder Mixer in den Produkten verwenden, da
dies zu dauerhaften Schaden an allen Oberflachen fuhrt.

Lass das Kochgeschirr nicht fallen. Das Kochgeschirr ist nicht schlagfest.
Emailliertes Tupperware® Gusseisen ist langlebig, kann jedoch beschadigt
werden, wenn es fallen gelassen oder gegen eine harte Oberflache gestof3en
wird.

Kochgeschirr aus Gusseisen ist nicht zum fettfreien Garen geeignet. Verteile
daher vor dem Anbraten der Lebensmittel ausreichend Fett auf der gesamten
Innenflache.

Verstaue das Kochgeschirr niemals, solange es noch feucht ist. Bewahre die
Produkte in einem trockenen Schrank oder an einem . Ort auf, wo sie von
Kochdampfen geschutzt sind.

Verwende Kochgeschirr aus Gusseisen niemals in der Mikrowelle.

Achte stets auf deine Sicherheit — die Griffe aus Gusseisen und Edelstahl werden
bei Verwendung auf dem Herd und im Backofen sehr heif3. Pass auf bei heil3en
Kochfeldern. Es besteht Verbrennungsgefahr! Verwende beim Hantieren mit dem
heiBen Kochgeschirr stets Ofenhandschuhe.

Halte das Kochgeschirr stets au3erhalb der Reichweite von Kindern -
insbesondere, wenn es gerade in Verwendung ist.

Die Flammen eines Gasherdes sollten niemals an den Seiten des Kochgeschirrs
hochsteigen.

Energiespar-Tipps

Du sparst Energie, erzielst optimale Ergebnisse und maximierst die Effizienz, indem
du die Herdplatte auswahlst, die zum Bodendurchmesser des Kochgeschirrs passt.
Sobald die richtige Temperatur erreicht ist, kannst du sie reduzieren und die Speisen
auf einer niedrigeren Stufe weitergaren, um ein Uberhitzen der Pfannenwénde oder
eine Beschadigung der Griffe zu vermeiden. Gusseisen eignet sich sowohl zum
langsamen Garen bei niedrigen Temperaturen als auch zum klassischen Anbraten..



Unser Tupperware® Versprechen

Unsere Produkte stehen fur unser Engagement, messbare Auswirkungen auf die elt

um uns herum zu haben. Bei Tupperware entwerfen wir alle Produkte mit dem Ziel,
Plastik- und Lebensmittelabfalle zu minimieren. Weniger Plastikmull in der Umwelt und
das Ziel, Lebensmittelverschwendung zu vermeiden, stehen bei der Entwicklung von
Tupperware® Produkten im Vordergrund. Wir schaffen hochwertige, langlebige und
wiederverwendbare Produkte, die sich uber lange Zeit bewahren. Dadurch unterstitzen
wir unsere Mission, Abfall zu reduzieren — fur unseren Planeten und unsere Umwelt.

Die Tupperware® Cast Iron Collection unterliegt der Tupperware Deutschland Garantie.
Diese Garantie gilt fir Materialfehler und Fabrikationsmangel, die bei sachgema3er
haushaltsublicher Nutzung auftreten konnen.

Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch oder durch Nichtbeachtung der
Benutzerhinweise oder Gebrauchsanweisung entstehen, sind von der Garantie
ausgeschlossen. Dazu zéhlen z. B. Uberhitzung, Verfarbungen oder Kratzer innen und
auBBen sowie jegliche Schaden infolge von Herunterfallen oder Sto3en.

Im Garantiefall lies bitte die Garantiebestimmungen, die flr das Land gelten, in dem
dein Produkt urspringlich verkauft wurde. In Deutschland findest du alle Informationen
zur Tupperware Deutschland Garantie auf unserer Webseite unter www.tupperware.de/
de-de/garantieinformationen.

Du kannst dein Tupperware® Produkt wieder und wieder verwenden. Sollte dein
Produkt aus irgendeinem Grund beschadigt sein, der nicht unter die Garantie fallt

oder solltest du das Produkt nicht mehr nutzen wollen, handle nachhaltig und fihre es
unserem Recycling zu. Weitere Informationen findest du auf www.tupperware.de.

www.tupperware.eu



